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Ibagetrukket

verden af komfo}l og velvaere, hvor tiden for en stund

saettes i sté. Vi har provet seks af de bedste i Paris.
InnerFrance.

der ofte er uden for de flestes okonomiske forméaen.
Men s er det jo godt, at man ikke ligefrem behover

at bo pa hotellet for at frekventere baren.
Af Claire Hanrion/InnerFrance. Foto

LUTETIA
TAG EN PAUSE - I KUNSTENS CENTRUM

@ Et ret typisk syn i kvarteret Saint-Germain-des-Prés er synet af de totalt
udkorte turister, der er gaet dod i kunstgallerier, luksusbutikker og smé sidegader
tynget af historie. Mit rad til dem er: tag et hvil pa et legendarisk modested. Bag
Hotel Lutetias monumentale art deco-facade ligger en af Paris’ mest velrenom-
merede barer, hvor mindst halvdelen af Kiientellet rent faktisk er indfodte parisere
~ hvilket bade vidner om stedets autenticitet og om noget atypisk for et femstjer-
net hotel.

1 lobbyen viser en César Baldaccini-statue af Gustave Eiffel vej op ad trappen til
baren, hvor man kan lzene sig mageligt tilbage i en af de silkebetrukne Izznestole.
Det afdeempede Sonia Rykiel-interior i rodt og guld laegger op til et pusterum i ro
g ophojet ensomhed. Og netop derfor kommer de her; skuespillerne, forlags-
folkene, forfatterne og de intellektuelle ~ inkarnationen af den ltteraere Saint-
Germain-des-Prés-legende. De kommer med et onske om et kort afbrask i hver-
dagen. Som dagen skrider frem, stiger antallet af celebrities, og det lader ti, at de
alle finder, hvad de kommer efter; et morgenmaode, en sandwich mellem power-

shopping i d | - maske en
Saint-Germain (Manzana og champagne) eller en Lutetia (mandarin, jordbaer og
champagne) - serveret af hotellets bartender gennem 16 4r, Gilles Guyomarch
Gar man gennem baren, kommer man til en anden salon, og under den ligger
Philippe Hiquilys cigarkzelder i stobejer og bronze med omkring 20 luksusmaerker
at veelge imellem. Og nér morket faider pa, hvorfor sa ikke blive haengende til en af
de beromte jazz-soiréer og lade sig vugge blidt af musikken fra nogle af de bedste
orkestre i Saint-Germain.

Noget bliver med tiden til en iiché, andet bliver bekrasftet af og med tiden, og det
er uden tvivl derfor, at et her sted aldrig gr af mode,

OVERSATTELSE OG BEARBEJDELSE:

MURANO

URBAN ELEGANCE

- Hotol Murano i udkanten af dot historiske Maraie-distrikt or stadig liges4 fashionabelt,
som da det slog dorene op | 2004. Med sit designermiks af pop, glamour og minima-
lisme blev det hurtigt stedet, hippe italiensk-parisere modtes og i det hele taget aste-
tikere med fingeren pa pulsen.

Lobbyens helt enkle, hvide indretning er det forste, der slar en, nar man kommer ind.
Flammeskeeret fra den utrolig lange pejs i loungen kaster en aura af lys omkring den
tilsvarende lange, upatinerede chesterfieldsofa foran pejsen

Selve baren lober parallelt i fuld lzengde med en smal korridor beklzedt med spejle og
tv-skeerme, hvor undervandsbilleder giver biikket noget beroligende at dvsle ved.

Der er tale om en veritabel dekompressionstank, hvor Iysets spil og udefinerbare
reflekser holder en fanget, mens man prover en okologisk cocktail eller en af de 176
vodkaer, baren har at byde pa.

Men méske er man i humor il at sippe sin *38" (kiwi, agurk og asblejuice) eller en Ginger Eve
(vodka, passionsfrugt, frisk basilium og ingefer) i andre omgivelser, 0g i s4 fald kan man
rykke ind midt | rummet, hvor vaeggene e daekket af derkuber | mange farver, og hvor
loftet er dekoreret med, hvad der viser sig at vere vinyl Ip-plader, og hvor stolene er brede,
tulipanformede lzenestole, og - vupti - man er tilbage i de glade, ubekymrede 70'ere!
Uanset hvad der spilles af musik - en klaversolo eller i ny og nze en elektro-pop
jamsession - s4 er man sikker pé en afslappende baggrund, mens man arbejder

sig gennem en blindsmagning af cocktails, som det fremragende barteam ledet af
Sandrine Houdré (vinder af Gocktail Zone Awards 2008) ikke er blege for at improvisere.
Man kan ogsa - hvis det er det, man har lyst il - f2 opdateret sine klassikere og g4 en
anden vej; nemiig prove det store udvalg af &rgangsvine pa kortet, der er sammensat
af stedets dreamteam. Stedet er hurtigt ved at udvikle sig tl at biive kult, og Murano-
bar giver begrebet urban elegance og underholdning en ny mening.
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Mama Shelter

Rue de Bagnolet 109

Aven: 18-06

Etglas

MAMA SHELTER

STARCKS FINGERAFTRYK

o Det er Philippe Starcks seneste pafund: et pitstop i storbyen med et streif af
New York, og det bare et stenkast fra Pére-Lachaise og midt i det folkelige Paris.
Det er et slags opgraderet vaertshus for nostalgiske by-bohemer, og et internationalt
publikum har flokkedes pé stedet, siden et dbnede i september sidste 4r.

S snart man er trédt over dortersklen, befinder man sig i en lavioftet verden

12 euro
Cocktails: 12-16 euro

omgivet af gge: Mama Shelters store, rum omfavner en,
men ikke pa en anmassende méde. Designeren Starcks barokke og dog futuristiske
vaerk er et harmonisk miks af teknologi og den type naturmaterialer, man normalt
finder | etnisk kunst

Over et langbord hanger en stribe tv-skaerme, hvor interationale nyhedsudsen-
delser ruller hen over skeermene. Det er selve receptionsomradet med adgang til
restauranten, og det er ét stort &bent rum med to barer, der er vidt forskellige. |
Island Baren handler det om at rende ind i mennesker, man ikke havde regnet med
at mode og 4 sig en snak over en pink vodkacocktail med litchi eller en portion
muslinger og chips. Barens bagvaeg med den blege, malkehvide indirekte belys-
ning giver en atmosfeere af ro og afslapning

Men ga s over til den modsatte side, hvor man kan spille med i en gang bord-
fodfold for 16 deltagere, eller lad dig synke ned i Chic-Chic Bars magelige sofaer,
og nyd stedets varme og elegance, der lzegger op til at snakke fortroligt og sippe
Gin-Amaretto. Geester gar til g fra mellem de to barer, akkompagneret af rytmerne
fra de bedste inden for international techno. Scenen er sat, men man har ikke set
alt, for man har rundet sojlerne pa hver side af baren; de har indbyggede iMacs
med webkameraer - og de venter kun pa, at du fojer dit kontrafej tl de allerede
tusinde eller flere, der figurerer i denne noget usedvanlige geestebog, inden turen
gér videre.

RITZ
I HEMINGWAYS AND

o+ Gemt af vejen p4 Ritz Hotel, som den er, og af The Times beskrevet som Paris'
bedst bevarede hemmelighed er Bar Hemingway fortsat et ikon inden for luksus og
kunsten at mikse en cocktail Det femstjernede hotel pa Place Vendome, beromt for
sine forretninger med designertoj og juveler, har i over 100 &r veret et modested for
statsmzend, intellektuelle, interationale stiemer og s4 dem, der bare gerne vil forblive
anonyme. Baren blev efter Paris’ befrielse efter 2. Verdenskrig opkaldt til zre for en af
sine kult-gasster (Hemingway var dengang krigskorrespondent udstationeret i Pars,
0g det siges, at han hjalp medlemmer af Modstandsbevaegelsen med at befri hotellet)
g blev hurtigt et stamsted for cremen af cremen. Man behover biot at kaste et biik
pa portrestterne af de flamboyante stamgzester for at 4 en idé om Kientellet: James
Joyce, Graham Greene, Greta Garbo, Coco Ghanel, Jean-Paul Sartre osv. Stiemene
og historieme om dem er en del af repertoiret hos britiskfodte Colin Field, der siden
1994 har stéet for bade barkortet og for at holde historieme i lve.

Field blev i 1997 udrabt til 'Verdens bedste bartender af Forbes Magazine, og hans
cocktailshaker er som en tryllekunstners hoje hat, hvorfra han fremtrylier lige det, man
nu er i humor il - det ene ojeblik er det en Picasso Martini (gin direkte fra fryseren og
en Noilly Prat-isterning), et nzeste en Benderitter (champagne med ingefeerekstrakt),
Men én cocktail sidr dem alle p Bar Hemingway: Serendipity ~ en delikat kombination
af calvados, mynte, Kiaret zeblejuice og champagne serveret med is. Til at nyde med
médehold

Det er ogsa vaerd at bemasrke, at baren er en af de fa tilbageveerende, fashionable
barer i Pars, hvor baggrundsmusik er uhort. Det skyldes, at det ganske enkelt er
fuldstzendig overflodigt for med sin historie, sine intime sma, hemmelighedsfulde
hjorner, varme traspaneler og sorte laederizenestole, s4 er stemningen altd den helt
rigtige p4 Bar Hemingway.
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Ritz
Place Vendome 15

Aben: 18.30-02

Et glas champagne:
22-30 euro

Cocktails: 28-30 euro

Tapas: 14 euro
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Fouquet's
Champs-Elysées 99

Aben: 20-02

Cocktails: 22-28 euro

FOUQUET’S
EN GENFODT LEGENDE

o+ Det star skrevet med guldbogstaver pa en af verdens mest beromte boulevar-
der. Godt af vejen for gadens tummel og rummel fremstar Fouquet's som noget
helt szerligt, selv i forhold til Champs-Elysées. Fouquet's indeholder ikke bare et
brasserie, en restaurant og to barer; siden 2006 har stedet tilige huset et femstjer-
net hotel med 107 veerelser (inklusive en enorm 500 kvadratmeter stor suite med
privat terrasse). Efter i nogle artier at have veeret lit sidt i kanten er det igen
stedet, Paris’ jotset modes - praesident Sarkozy ligefrem fejrede sin valgser her.
Det er et sted, der betegnes som et historisk klenodie - et sted, legender er gjort af.
Lige ved siden af baren ligger Bar de I'Escadrille, der fik sit navn under 1
Verdenskrig, fordi piloterne havde for vane at sette hinanden steevne her. | dag er
det det fortrukne sted at modes til aperitif for toppen af poppen inden for film og
teater. Man gnubber skuldre med nutidens filmfreaks ~ nostalgiske nybolge-cine-
matister og veerdige aftagere til Jean-Luc Godard, mens man smager pa nogle af
verdens bedste vine, og det omgivet af massive trapaneler, antik messing og
opulente, rode plysmobler.

Barchefen, Olivier Meurice, er kendt for sine evner tl at matche drinks og cigarer,
og heldigvis - skont rygning ikke lzengere er tiladt ~ s4 lader et sig stadig gore at
finde de fineste cigarer.

Et andet sted, en anden atmosfare. Ovenpa, i Le Lucien Bar, er der en mere
personlig stemning med det pangfarvede interior, techno og originale cocktails
hvor staerk spiritus mikses med tungt duftende rode beer og jasmin. Sa hvad med

at prove en ¥ York (gin, citronsaft, jasminsirup og
blemarmelade) eller en Pearl’s by Fouquet's Cointreau (caviar af Cointreau,
som spises med ske eller mikses i et glas Pommery)? Ud pa natten er man klar
til at slentre ned ad verdens mest vidunderiige avenue.

LHOTEL
DEN SKJULTE BAR

o LHotel ligger skjult midt i Paris’ kunstnerkvarter, lige mellem prastentiose
gallerier og det imposante der udgor Parls’

Bygningens diskrete, klassiske arkitektur underspiler den formidable tiltrzeknings-
kraft, stedet har. Den eneste udsmykning pé facaden er et vaadderhoved, der
siges at vaere Bacchus' elskede vaedder - og deri ligger en antydning af, hvad der
gemmer sig inde bag. Stedet er af Harper's Bazaar blevet udnzevnt til Det Bedste
Hotel 2008 og var engang Jorge Luis Borges yndiingstiflugtssted i Paris og tilige
Oscar Wildes sidste hjem. Jacques Garcias indretning har et vidunderligt, dekadent
touch, der kunne ligne en hyldest til den beromte dandys forfinede og sveermeriske
smag. Som en mellemting mellem en victoriansk gentlemanklub og en patriciervilla.
Der er tykke, 2egte teepper, morkt trae og lesderbetrukne barstole ~ der er ubetinget

domt bar a la britisk herreveerelse.
Der er en bar i hver side - to barer, to udtryk; drinks eller samtale. Biblioteket,

der er pompost indrettet med bogreoler | empirestil, er stedet il ortrolig snak
Mageligt tilbagelzznet i en af de komfortable sofagrupper kan man nyde frokosten
med en clubsandwich eller en Philippe Belissent’s Homard Bleu (en hel, stegt
hummer, seleri, skinke og hummerbisque) - og uanset hvad man veelger, s4 serve-
res det med samme omhu. Det her er et sted, der ikke har behov for at veere hipt
eller trendy for at traede frem | maengden, og i behorig afstand fra verdens tummel
kan man sippe sin ekstravagante cocktail, mens man giver sig hen tillet snak.
Wilde ville i al fald ikke havde takket nej til en enkelt - eller tre — af den drink, der
beerer hans navn (whisky og rod Martini). Og endelige biiver man med en nr. 13
(champagne, violliker og citron) bestyrket i, at man aldrig gér galt af klassikerne,
nér man har brug for at blive bekreeftet i, at verden af i dag er at lave!
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LHotel
Rue des Beaux-Arts 13

Aven: 20-02

Et glas champagne:
11 euro

Cocktails: 12-18 euro
Clubsandwich: 12 euro



